


FIESTA DE GALA DE
NOCHEVIEJA

Bienvenida con Cava

muse DBoucthe

Caviar de frucha con queso fonde y grisini

Ontrante

Ensalada de brotes verdes y morados con salmén y
Tempura de gambas

@MW

Foie gras al grill con brioche, chalota a la miel,
germinados y aromas de muscat

Hogundo

Solomillo de buey con foie liquido en el interior,
acompanado de patatas rosti, verduras de invierno
glaseadas en oporto

Gre- D litre

Apple biscuit al caramelo

Oheso

Seleccion de quesos internacionales, mermelada de
tomate y albahaca y crackers

D dtre

parfait de caramelo y tangerina

Café y petit fours

Todos los platos se sirven con vinos
especialmente seleccionados
y una copa de Oporto reserva con el queso

brindis con cava a medianoche

65€ iva incluido



DETALLES DEL MENU FIN DE ANO 2011

v' La duracién del servicio se estima 20h a 1h aproximadamente
v ElmenuU navideno esta presupuestado para un minimo de 100 personas
v Se formalizara el servicio con un contrato firmado por ambas partes

Incluido en el menu

Menaje y manteleria, montaje, Transporte (hasta 25km de alicante centro) y recogida
Cocinero y ayudante

Camarero perfectamente uniformado (1 por cada 25 comensales)

Pan artesano calentito, bebida de vinos, refrescos , cava aguas durante el evento
Cafe nesspreso, Té e infusiones

Mesas y sillas con funda con centros decorando la mesa

ANENENENENEN

Condiciones del pago

25% para la firma del contrato
50% una semana antes de la celebracion del banquete
25% El dia del banquete

Exiras (No incluido en el precio de menu)

En Caso de necesitar manteleria de ofro color se estimara (20€ por mesa)
Sillas especiales (8€ por unidad)

Fundas doradas o negras de sillas (4€por persona)

Suplemento de licores o Copa (+3€ por persona)

Suplemento dj con equipo (350€ por 3 horas)

Grupo de musica (1500€ por 3 horas)

X X X X %X %

Se admite cualquier tipo de variacion en funcidn de las necesidades de cada cliente.
Para cualquier observacion ponganse en contacto con nosotros y les atenderemos
muy gustosamente.

www.masalto.es

Tel: 650 44 58 84 o 902 005 685



http://www.masalto.es/

